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Procedeu de producere a conservelor de legume cu carne, ce include pregatirea legumelor si a carnii, amestecarea lor,
adaugarea sarii §i a mirodeniilor in amestecul obtinut, preambalarea in borcane, turnarea zemii de carne, astuparea
ermetica si sterilizarea, caracterizat prin aceea ca dintre legume si mirodenii se utilizeazd seminte mature de naut,
chimen, cimbru si leustean, totodata componentele pentru producerea conservelor se iau in urmatorul raport, % mas.:
naut 43

carne 15
sare de bucatarie 2

chimen 0,1
cimbru 0,1
leustean 0,2

zeama de carne  restul.



